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გლუკანი 

პოლისაქარიდი. D-გლუკოზის პოლიმერი. 
წარმოიქმნება “ბოტრიტისიანი” ყურძნის 
მარცვალში  

ყურძნის ბუნებრივი კომპონენტი 

ჰეტეროპოლისაქარიდი. D- გალაქტურონის 
მჟავის პოლიმერი (ძირითადი ჯაჭვი)  

 

           პექტინაზა 
პექტინების დამშლელი ენზიმი 
(პექტოლიტიკური ფერმენტი),  

• ექსტრაქცია 

• დაწმენდა 

       გლუკანაზა 
გლუკანების დამშლელი ენზიმი 
(გლუკანაზური აქტივობის ფერმენტი) 

• დაწმენდა  

• ფილტრადობის გაუმჯობესება 

პექტინი 



ენზიმები 
შლის კოლოიდურ ბადეს. 
აადვილებს სითხის დაწმენდას 
და/ან ფილტრაციას 

პექტინის ან 
გლუკანის კოლოიდური 

“ბადე” 

ლექი 

ღვინის უხსნადი  
ნაერთები 
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