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მიზანი: 
  კომპონენტი ღვინოების გაკეთილშობილება -
ნაკლოვანებების აღმოფხვრა. 
  გემოვნური თვისებების გამრავალფეროვნება 
  ღვინის ლაბორატორიული პარამეტრების 
დარეგულირება 
 

2 ან მეტი მდგრადი ღვინის გაერთგვაროვნებამ შესაძლოა გამოიწვიოს 
მიღებული ღვინის არამდგრადობა , ამიტომ ღვინის სტაბილიზაცია 
ხდება ღვინოების შერევის შემდეგ (ცისტერნა C)  
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ასამბლაჟი - ერთი ტიპის წვენის 
ან ღვინომასალის შერევა 
სასურველი სტრუქტურის 
მისაღებად 

! 

ღ ვ ი ნ ი ს   ე გ ა ლ ი ზ ა ც ი ა (შერევა) 

+ B A 
C 

მიშა მესხი   2012 


